BATIDA
NO NO

"SPICY TROPISCH"




“EEN LICHTE TIKI MOCKTAIL MET ENKEL
NATUURLIJKE SUIKERS"

Dit recept is ontstaan na een bezoek aan een zwoel tropisch strand. ‘s
Middags bestelde ik een verfrissend plaatselijk drankje, geserveerd in een
kokosnoot met een ananaskruin als deksel. Eens thuis heb ik het recept
geoptimaliseerd en was deze tropische mocktail geboren.

SIPSTIPS

RASP EEN BEETJE NOOTMUSKAAT OVER DE OPPERVLAKTE VAN JE
COCKTAIL. VOOR EEN ECHT TIKI EFFECT KUN JE EEN ANANAS UITHOLLEN

EN DE MOCKTAIL HIERIN SERVEREN.

SIPSTRUCTIONS

Vullje mocktailglas volledig met
ijsblokjes, zo kan je voorkoelen

Neem je shaker en doe hem halfvol
met ijsblokjes

Doe de verse sappen en siroop in
de shaker

Sluit de shaker en klop hem vast
met een stevige tik op de bovenkant

e Shake de mocktail voor 10 sec.

e Verwijder het smeltwater van het ijs
in je mocktailglas
Open de shaker en giet de mocktail
uit in je mocktailglas. Gebruik een
strainer en een zeefje

Werk de mocktail af met een schijfje
ananas en een schijfje limoen

Een rietje kan, maar hou het kort.
zo ruik je tijdens het drinken de
aroma’s

RECEPT

‘ 6 cl Vers ananassap
@ 7 cl Kokoswater

@ 2 cl Vers limoensap
. 2 druppels Gembersap
@ Ananasschifje

@ Limoenschijfje

@ 300 gr Volle ijsblokjes

GLAS
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CHICKMOPOLITAN

“FRIS, ZOET EN VERRASSEND PITTIG"




"DE CHICKMOPOLITAN IS DE ALCOHOLVRIJE VARIANT VAN DE
COSMOPOLITAN. VOEL JE DE STER VAN DE AVOND, MAAR WEET
MORGEN NOG WAAR HET FEESTJE OVER GING"

Voor de chicks die zot zijn van een Cosmopolitan, maar voor een avond
zonder alcohol kiezen. Door het extreem fris jasje van deze mockiail merk
je trouwens nauwelijks het verschil. Het krachtige karakter van de
Cointreau hebben we vervangen door een toets gember. De verse appel

zorgt voor een crispy en volle smaak.

FLAMBEER EEN APPELSIENZEST OVER HET OPPERVLAKTE VAN DE
MOCKTAIL VOOR EEN RIJKELIJK AROMA.

VOOR WAT MEER VOLUME IN JE MOCKTAIL KAN JE EEN LEPEL
APPELMOES TOEVOEGEN TIJDENS HET SHAKEN.

SIPSTRUCTIONS RECEPT

Vul j e mocktailglas volledig met ‘ 5 cl'Vers appelsap
Iij okjes, zo kan je voorkoelen

4 cl Vers citroensa|
Neem je shaker en doe hem halfvol ® 2

met ijsblokjes @ 2 cl Honingsiroop
Doe de verse sappen en siroop in
bk @ 3 cl Veenbessensap

Sluit de shaker en klop hem vast @ 3 druppels Vers gembersap
met een stevige tik op de bovenkant @ Schijfie appel

e Shake de mocktail voor 10 sec. ‘ Zest van appelsien

e Verwijder het smeltwater van hetijs @ 300 gr volle ijsblokjes
in je mocktailglas
Open de shaker en giet de mocktail GLAS

uit in je mocktailglas. Gebruik een

strainer en een zeefje

e Werk de mocktail af met een schijfje
appel en een zest van appelsien

Een rietje is uit den boze, sip

e rechtslreelgs aan het glas en ruik ji /

alle aroma’s



NO GIN
JUST TONIC




"EEN GIN TONIC STYLE DRANKJE, ZONDER GIN"

Tijdens een avondje met vrienden schenk je al snel wat gin tonics ter
aperitief. En altijd moeten de alcohol onthouders hier voor passen. Dit is
jammer, want een Gin Tonic blijft echt een lekkere klassieker.
Deze mengeling van rode pompelmoes en een huisbereide
siroop van honing en jeneverbes herbergt alle aspecten van het
klassieke aperitiefje, behalve de gin.

SIPSTIPS

KNIJP EEN VERSE POMPELMOESSCHIL OVER DE COCKTAIL VOOR EEN
HEERLIJKE SMAAKSENSATIE. WRIJF HEM OOK EVEN OVER DE VOET VAN
HET GLAS, DAN VERSPREIDT HET AROMA OOK VIA JE VINGERTOPPEN.

SIPSTRUCTIONS

o Vullje mocktailglas voor de helft met
ijsblokjes
Schenk de verse sappen en siroop
over het ijs

Roer een 5-tal keren rond in het
glas met je barlepel

o Vul het glas vervolgens verder tot
boven met ijs. Hoe meer ijs in Le
glas, hoe langer je cocktail lekker
fris blijft
Giet nu de tonic met behulp van de
lepel in de cocktail en roer nog 1
keer rustig rond

Werk de cocktail af met een schijfje
e pompelmoes en een zest van
citroen

Een rietje kan, maar hou het kort.
o zo ruik je tijdens het drinken de
aroma’s

RECEPT

@ 3 cl'Verse rode
pompelmoessap

@ 2cl Vers limoensap
@ 2 cl Jeneverbes siroop

@ 10 ¢l Indian tonic
@ Schijfie pompelmoes
@ Zest van citroen

@ 250 gr volle ijsblokjes

GLAS

(feers |



NOGRONI

“BITTER ZOET MET EEN
STEVIG RANDJE"




"DEZE MOCKTAIL STAMT AF VAN DE GODFATHER
DER COCKTAILS: THE NEGRONL."

De Nogroni is geinspireerd op de Godfathers der klassiekers dé Negroni.
Het was een uitdaging om de bittere Campari en de fruitige Vermouth te
evenaren, maar het resultaat overtreft de verwachting.

A mocktail star is born.

SIPSTIPS

BEDEK EEN SCHIJFJE APPELSIEN MET SUIKER EN KARAMELISEER DEZE
MET EEN BUNSENBRANDER. LEG DEZE EXTRA GARNITUUR OP DE MOCK-
TAIL, TELKENS ALS JE EEN SLOK NEEMT ZAL JE EEN GEWELDIGE SMAKEN
COMBINATIE ERVAREN. WIL JE EEN EXTRA KRUIDIGE TOETS, VOEG DAN

EEN TAKJE TiJM TOE.

SIPSTRUCTIONS

Vul j e mocktailglas volledig met
usb okjes, zo kan je voorkoelen

Neem je mixglas en doe er voor 1/3
ijsblokjes in
Roer de mocktail met behulp van je

barlepel een 10-tal seconden rond
in het mixglas

Giet de Crodino rustig in het
mixglas en roer nog 1 keer rustig
rond

Verwijder het smeltwater van het ijs
in je mocktailglas

Giet de mocktail uit in je mocktail-
glas, gebruik een julep strainer en
een zeefje

Werk de mocktail af met een schijfje
appel en een zest van appelsien

Een rietje is uit den boze, sip
rechtstreeks aan het glas en ruik
alle aroma’s

RECEPT

‘ 3 cl'Vers appelsiensap
. 3 cl Vers pompelmoessap
@ 2 cl Vers limoensap

@ 3 cl Veenbessensap

. 3 Druppels vers gembersap
@ 5 cl Crodino

@ Schifie appel

‘ Zeste van appelsien

@ 300 gr volle ijsblokjes

GLAS
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PREGNANTINI

"VOLUMINEUS MET LYCHEE,
TOMATEN EN AGAVE"

e YOS @
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"LYCHEE, TOMATEN, AGAVE EN LIMOEN IN EEN DRANKJE?
WE GEVEN TOE DAT HET EEN APARTE COMBINATIE IS,
MAAR EENTJUE DIE WEL VERRASSEND LEKKER UIT DE HOEK
KOMT. TEVENS EEN MOCKTAIL MET EEN
HOOG AFTERNOON GEHALTE.
Zwangere vrouwen en speciale smaakcombinaties... De naam Pregnantini
is bij deze mocktail op z'n plaats!

SIPSTIPS

SERVEER BlJ DEZE COCKTAIL WAT RAUWE VERSE GROENTEN VOOR EEN
GESLAAGDE FOODPAIRING. EN ALS JE ECHT INDRUK WIL MAKEN, HOL JE
VOORZICHTIG EEN TOMAAT UIT EN SERVEER JE HIER DE MOCKTAIL IN.

SIPSTRUCTIONS

Vul j e mocktailglas volledig met
Iij okjes, zo kan je voorkoelen

Neem je shaker en doe hem halfvol
met ijsblokjes

Doe de verse sappen, Siroop en
takje dragon in de shaker

Sluit de shaker en klop hem vast
met een stevige tik op de bovenkant

e Shake de mocktail voor 10 sec.

e Verw jder het het ijs uit je
moc allglas

Open de shaker en giet de mocktail
uit in je mocktailglas. Gebruik een
strainer en een zeefje

e Werk de mocktail af met een schijfje

gember, een schijfje tomaat en een
takje verse dragon

o Een rietje kan, maar hou het kort.
zo ruik je tijdens het drinken de
aroma’s

RECEPT

@ 4 cl'Tomatensap
@ 4 clLycheesap

@ 4 cl Vers limoensap
@ 3 cl Agavesiroop

@ Takje verse dragon
@ Schijfie gember

@ Schiffie tomaat

@ 200 gr volle ijsblokjes

GLAS

(feers |



SPICE TEA

"FRISSE ZACHTE SMAAK
MET EEN SPICY TOETS"




"MOCKTAIL OP BASIS VAN ROZENBOTTELTHEE EN
12 VERSCHILLENDE KRUIDEN EN SPECERIJEN"

“Dit recept met Ice Tea was eigenlijk een accidentje”, vertelt Thomas. "Ik voelde me
niet helemaal lekker en was met verschillende thee combinaties aan het testen.
Toen gebeurde het. Je kent het wel: je verliest een kop uit het oog, hij koelt af en plots
neem je een grote slok. Wel, in dit geval was dat een aangename ontdekking." Na de
experimentfase bleken 12 verschillende kruiden en specerijen perfect om het recept

te vervolledigen.

SIPSTIPS

MAAK DE MOCKTAIL IN EEN GROTERE HOEVEELHEID EN LAAT HEM EEN
NACHTJE TREKKEN IN DE FRIGO VOOR EEN INTENSERE SMAAK. LAAT HET
SAFFRAANDRAADJE EVENTUEEL MEE IN HET GLAS VLOEIEN VOOR EEN ECHTE

SMAAKBOM.
SIPSTRUCTIONS

Vul j e mocktailglas volledig met
Iij okjes, zo kan je voorkoelen

Neem je mixglas en doe er voor 1/3

ijsblokjes in

Doe de thee, verse sappen, siroop
o en kruiden in het mixglas

Roer de mocktail met behulp van je
barlepel een 10-tal seconden rond
in het mixglas

Verwijder het smeltwater van het ijs
uit je mocktailglas

Giet de mocktail uit in je mocktail-

glas. Gebruik een julep strainer en

een zeefje

Werk de mocktail af met een zest

van pompelmoes en een kaneel-

stokje

Een rietje kan, maar hou het kort.
e zo ruik je tijdens het drinken de

aroma’'s

RECEPT

@ 6 cl Koude kruidenthee
@ 2 cl Vers Limoensap

‘ 2 cl Verse Rode
Pompelmoessap

@ 1 cl Veenbessensap

‘ 3 druppels Gembersap
@ 2 cl Honingsiroop

@ 1 Safraandraadje

@ 1 Kaneelstokje

‘ 1 Zest van pompelmoes
@ 300 gr volle ijsblokjes

GLAS
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